Allergeninformationen
Brot und Kleingeback
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Frankenlaib XX
S . X | X
taffelsteiner Landbrot
Holzofenbrot XX
Frankenkruste XX
Krustenbrot XX
Roggenmischbrot XX
Haselnussbrot XX X
S X | X
onnenblumenkernbrot
Kurbiskernbrot XX
Roggenschrotbrot XX
P X | X
Roggenschrotbrot Kurbiskern
Roggenschrotbrot Sonnenblumen XX
Roggenschrotbrot Haselnuss XX X
Rttelbrot XX
Reines Roggen x| X
Vinschgauer x| X
Pizzabrot x| X
Knabberecken x| X
Kasegeback X X X
Trotz groRtmaoglicher Sorgfalt bei der Herstellung konnen neben den angegebenen Allergenen in all unserer Backwaren
auch Spuren von anderen Stoffen oder Erzeugnissen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen konnen, enthalten sein.
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